
自
然
農
で
育
ん
だ

宮
古
島
か
ら
の
贈
り
物

シークワーサー使用！

【応募方法】事前の電話連絡のうえ、
応募書類を下記住所へ郵送して下さい。
書類選考のうえ、ご連絡いたします。

【応募方法】事前の電話連絡のうえ、
応募書類を下記住所へ郵送して下さい。
書類選考のうえ、ご連絡いたします。

〒906-0015　沖縄県宮古島市平良字久貝870-1
　　　　　　　管理本部総務人事課まで
〒906-0015　沖縄県宮古島市平良字久貝870-1
　　　　　　　管理本部総務人事課まで

（TEL）0980-73-4140（TEL）0980-73-4140
URL：http://www.paradise-plan.co.jp/URL：http://www.paradise-plan.co.jp/

沖縄大好き、島はもっと大好きな方、大募集！！未経験者もOK！
まずは気軽にお問い合わせください。

経理事務(パート相談) 配達スタッフ（正社員）
【仕事内容】パイウォーターやディスペンサーの配達、
                メンテナンスなど島内配達
【給　　与】180,600 円～（試用期間３ヶ月あり）
【勤 務 地】おみずやさん宮古店（警察署斜め向い）
【時　　間】8：30～ 20：30（7.5Ｈ）／休日・月８日（シフト制）
【待　　遇】社保完備、通勤手当、昇給年１回、賞与年１回、
　　　　　　誕生日手当、社内制度の充実
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　　　　　　誕生日手当、社内制度の充実

【仕事内容】経理業務における事務全般のお仕事です
【給　　与】151,500 円～（試用期間３ヶ月あり）
【勤 務 地】本社（島の駅みやこ裏手）
【時　　間】 9：00～ 17：30（7.5Ｈ）／休日・月８日（シフト制）※パート相談可
【待　　遇】社保完備・通勤手当・昇給年 1回・賞与年 1回、
　　　　　 誕生日手当・社内制度の充実

【仕事内容】経理業務における事務全般のお仕事です
【給　　与】151,500 円～（試用期間３ヶ月あり）
【勤 務 地】本社（島の駅みやこ裏手）
【時　　間】 9：00～ 17：30（7.5Ｈ）／休日・月８日（シフト制）※パート相談可
【待　　遇】社保完備・通勤手当・昇給年 1回・賞与年 1回、
　　　　　 誕生日手当・社内制度の充実

私達と一緒に楽しくお仕事しませんか？？

今
年
も
あ
と
数
カ
月
で
マ
ン
ゴ
ー

の
季
節
で
す
。

３
月
の
ハ
ウ
ス
の
様
子
は
、一
面

ピ
ン
ク
色
！
マ
ン
ゴ
ー
の
花
が
咲

き
揃
い
、虫
達
が
受
粉
し
て
く
れ

る
の
を
待
っ
て
い
ま
し
た
。

マ
ン
ゴ
ー
の
実
が
受
粉
し
、着
果
す
る
と
実
が
膨
ら
ん

で
き
ま
す
。 

※
着
果
＝
花
が
咲
い
て
実（
果
実
）が
付
く
こ
と

着
果
し
た
実
を
見
な
が
ら
、選
定
し
て
い
き
、不
要

な
実
と
枝
を
省
き
ま
す
。こ
れ
が「
摘
果
」と
呼
ば
れ

る
作
業
で
す
。元
気
な
も
の
、で
き
る
だ
け
上
の
位
置

に
あ
る
も
の（
成
長
し
て
い
く
際
、下
の
位
置
に
実
る

と
葉
に
当
た
っ
た
り
す
る
為
）を
選
び
ま
す
。

も
っ
た
い
な
い
！
で
す
が
、 

栄
養
が
分
散
す
る
の
を

防
ぎ
、美
味
し
い
マ
ン
ゴ
ー
を
収
穫
す
る
た
め
で
も
あ

り
ま
す
。

取
材
中
、日
が
高
く
な
る
に
つ
れ
て
ハ
ウ
ス
の
中
は
熱

中
症
に
な
り
そ
う
な
温
度
に
。高
温
の
中
、農
家
さ
ん

は
地
道
な
作
業
を
毎
日
続
け
て
い
ま
す
。

次
回
は
「
袋
が
け
」
！

島
の
駅
み
や
こ
フ
ェ
イ
ス
ブ
ッ
ク
で
も
更
新
中
！

３
月
29
日
「
摘
果
」の
巻

マ
ン
ゴ
ー
追
っ
か
け
隊
！

＊
＊
＊ 

摘
果
の
作
業 

＊
＊
＊

「のうりゃ〜？気になるこの商品！」「のうりゃ〜？気になるこの商品！」

宮古島市推奨品種の紫芋“美ら恋紅”を使
用した芋ようかんです。シークワーサーを
使用し、爽やかな酸味と紫芋特有の香り
と優しい甘みが特徴。片手でパクっと食
べられます。

むつうさ茶

農薬や化学肥料などを使用せずに育てた
ムツウサを天日干しで宮古島の太陽を
たっぷり浴びたハーブティー。抗酸化作用
があり、ルイボスティーのような深い味わ
いが特徴です。

（税込）

トロトロ柔らかな牛スジが入ったカレー。ス
パイシーな中にトマトの爽やかな酸味が、
夏の暑さにピッタリ！niconowa しあわせ
デリの店舗は島の駅から近い久貝にあり、
店内にはデザートも。気に入ったらぜひ！

鰹の腹皮を塩辛にした伊良部島のソウル
フード。ご飯のお供や酒の肴にも。また炒
め物やパスタに使うのもオススメ。宮古島
に来たなら１度は食べて頂きたい味です。

この時の大きさは
パチンコ玉大ほど

850円
Bands farm(バンズファーム)

美ら恋の予感
（芋ようかん）

（税込）540円
トロトロ牛スジカレー

（税込）480円

鰹の塩辛
（甘辛味・みそ味）

（税込）
（22ｇ）（1枚） （1人前） （1瓶）

900円
niconowa しあわせデリ 隆祥丸漁業垣花農園

黒糖の日！黒糖の日！
　

日
本
一の
黒
糖
生
産
量
を
誇
る
「
多
良
間
製
糖
工
場
」

へ
取
材
し
て
き
ま
し
た
。（
昨
年
７
月
の
取
材
内
容
で
す
）

　

多
良
間
製
糖
工
場
は
、
日
本
一の
黒
糖
生
産
量
を
誇
っ

て
お
り
12
〜
3
月
の
繁
忙
期
に
は
、
1
日
2
5
0
ト
ン

も
の
黒
糖
を
生
産
。
毎
日
10
ト
ン
ト
ラ
ッ
ク
が
50
〜
60
台

も
行
き
交
い
、
一日
平
均
2
5
0
〜
2
7
0
ト

ン
も
の
サ
ト
ウ
キ
ビ
を
毎
日
裁
い
て
い
る
そ
う
。
そ
の
原

料
と
な
る
サ
ト
ウ
キ
ビ
は
、
も
ち
ろ
ん
全
て
多
良
間
島

産
！

来間工場長と。多良間
工場は生産を高めるた
め、改善を何度も行っ
ており黒糖工場のパイ
ロット的存在。自分達
の得た技術を他の製
糖工場と共有し、黒
糖・製糖の発展のため
に挑戦し続けている。

宮
古
島
は
黒
糖
生
産
最
盛
期
！

多
良
間
工
場
と
農
家
さ
ん
の
関
係

多
良
間
工
場
の
稼
動

多
良
間
黒
糖
の
美
味
し
さ
の
秘
密

多
良
間
島
は
黒
糖
生
産
量
日
本一！

５月10日は

　

黒
糖
を
製
造
し
て
い
る
の
は
多
良
間
を
併
せ
て
8
つ
工

場
が
あ
り
ま
す
が
、
生
産
シ
ェア
率
と
し
て
は
全
体
の
約

32
％
。

　

2
番
目
に
生
産
量
が
多
い
波
照
間
で
も
、
1
日
平
均

約
1
3
0
ト
ン
。

　

多
良
間
工
場
の
生
産
量
の
す
ご
さ
が
分
か
り
ま
す
。

　

多
良
間
工
場
を
支
え
て
い
る
の
が
、
き
び
農
家
さ
ん
。

多
良
間
だ
け
で
も
約
2
0
0
戸
も
の
農
家
さ
ん
が
い
ま

す
。（
多
良
間
島
の
キ
ビ
農
家
さ
ん
は
全
て
エコ
フ
ァ
ー
マ
ー

認
定
を
受
け
て
い
ま
す
！
）

　

1
本
の
サ
ト
ウ
キ
ビ
か
ら
と
れ
る
黒
糖

の
原
料
は「
1
割
程
度
」。
残
り
は
、「
バ
ガ
ス（
工

場
の
ボ
イ
ラ
ー
の
燃
料
等
で
使
用
）」「
ケ
ー
キ
（
肥
料
）

な
ど
で
活
用
さ
れ
、
肥
料
は
地
元
の
農
家
さ
ん
に
還
元

す
る
活
動
も
行
っ
て
い
ま
す
。
キ
ビ
は
捨
て
る
と
こ
ろ
が

あ
り
ま
せ
ん
ね
！

　

12
〜
3
月
の
製
糖

操
業
の
期
間
、
工
場

内
の
温
度
は
40
度
以

上
を
回
る
ほ
ど
の
高

温
に
！

　

工
場
稼
働
時
は
24

時
間
生
産
。
2
交
代

制
で
業
務
を
行
い
ま
す
。
袋
詰
め
は
、
ほ
ぼ
手
作
業
。

40
度
も
す
る
で
き
た
て
高
温
の
黒
糖
を
、
手
袋
を
は
め
、

大
き
な
袋
に
詰
め
ま
す
。

「
手
袋
を
し
て
い
る
け
ど
、
す
ご
く
熱
く
て
大
変
な
ん

だ
よ
」

そ
れ
を
毎
日
1
0
0
0
ケ
ー
ス
も
詰
め
て
い
ま
す
。

　

多
良
間
の
黒
糖
は
、
何
と
言
っ
て
も
風
味
が
格
別
で
、

深
い
コ
ク
も
特
徴
。

　

サ
ト
ウ
キ
ビ
を
圧
搾
（
絞
り
汁
を
出
す
工
程
）
の
際
、

糖
度
を
上
げ
る
為
に
水
を
加
え
て
濃
い
汁
を
絞
り
出
す

の
で
す
が
、
こ
の
水
は
多
良
間
の
海
か
ら
汲
ん
だ
海
水
を

使
用
。
多
良
間
島
の
綺
麗
で
ミ
ネ
ラ
ル
豊
富
な
海
か
ら

出
来
た
海
水
を
使
っ
て
い
る

こ
と
も
、
黒
糖
の
美
味
し

さ
の
秘
密
と
言
え
ま
す
。

　

昔
か
ら
の
製
法
「
シ
ー

ト
ー
ヤ
ー
（
黒
糖
屋
）」
と

呼
ば
れ
る
黒
糖
作
り
の
技

を
、
現
在
ま
で
そ
の
ま
ま

引
き
継
い
で
い
る
か
ら
こ
そ

で
き
る
味
。
多
良
間
島
の

黒
糖
を
ぜ
ひ
ご
賞
味
下
さ

い
！   

伊平屋島

多良間島

波照間島
西表島

与那国島 小浜島

伊江島

粟国島

沖縄黒糖
（8つの製造工場）

多良間島の
黒糖は
島の駅で！

多良間島の
黒糖は
島の駅で！

島の駅オリジナル
パッケージ（箱入）
も好評発売中！

2018 年（平成30年）5月号 （4）

facebook　島の駅 検索

営業時間のご案内
島の駅みやこ

ちょうじ屋（そば）

島のカフェ

おみずやさん島の駅店
※1　Edy、Waon、各種クレジットＯＫ

※1 9：00 ～ 19：00

10：00 ～ 16：00

10：00 ～ 17：00

9：00 ～ 19：00

宮古島市平良字久貝870-1　Tel：79-5151
営：9：00～19：00
HP http://www.simanoeki-miyako.com

2018 年（平成30年）5月号（1）

2018

● 

5
月
10
日
は
黒
糖
の
日
！

● 

宮
古
島
の
も
の
づ
く
り
力

● 

今
が
旬
！

● 

の
う
り
ゃ
〜
？

　
　
気
に
な
る
こ
の
商
品
！

● 

マ
ン
ゴ
ー
追
っ
か
け
隊
！

5月号




